7orel

WILLCOMENSGANG

Auswahl von verschiedenen Brotchen begleitet mit Tapenade (Oliven, Kapern,
Sardellen), Olivendl & Butter

SUPPE

Kichererbsencreme with knackigem wiirzigem Salami & nach Rosmarin duftendem
Olivenol

Tomatensuppe mit Basilikum

ZWEITE VORSPEISE

Thunfisch Carpaccio mit Passion Fruit “Leche de Tigre”, Limettensaft & Chili Olivendl

‘Spanakorizo’ (Spinatreis) mit Kapern und Fetakase mousse

SALAT

Gruener Salat mit Rettich und Zitrus Vinaigrette serviert mit Traditionellen “Pitaroudi”
(Kichererbsen Pastetchen)

Babyspinat und Basilikum mit Ziegenkase, Haselnusse und Sesamol

HAUPTSPEISE

Ravioli, gefillt mit “Anthotiro” Kasse serviert mit einer Cremigen Parmesan Kaesesause

Wolfsbarsch mit gerauchertem Selleriepiiree, serviert mit Grune Erbsen, Kapern &
Aromatische Krauter

Hahnchenfilet mit Okra & Kalamon Oliven

Gedimpftes Lammfleisch eingewickelt in Packpapier gebraten Als Beilage gebratene
Kartoffeln mit sonnengetrockneten Tomaten.

Zartes Rindfleischs gekocht mit Auberginen und Zitronensaft. Wird mit Nudeln
‘skiufichta’ und Pilzen sitake




7orel

NACHSPEISE

Scokoladenkuchen mit kafe
ZitronenKuchen

Choux mit cocoa & Haselnuss praline

KINDERMENU

Nudel mit Bolognese- oder Tomatensause
Hausgemachte Chicken-Nuggets mit Pommes
Pizza Margarita
Pizza Special

Ice Cream

Prices Include VAT & Other Taxes
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